FRANTOIIN ALLARME

Olio, il clima impazzito falcia il raccolto
«Ricavi in diminuzione del 20 per cento»

Bucd (Cna): «Produzione di olive
in discesa del 40%, contro il meno
10% del 2022. Preoccupante»

RIMINI

ADRIANO CESPI

Precipitala produzione e cala il
fatturato. Stagione da brividi
quella del settore oleario rimine-
se. Costretto a pagare le conse-
guenze di un climaimpazzito, tra
caldo torrido, tempeste improv-
vise con bombe d'acqua distrutti-
ve, come nel caso dell'alluvione
di meta maggio, e vere e proprie
invasionidi insettinocivicome la
mosca dell'olivo e le cavallette.
Giovanni Bucci, responsabile C-
na agroalimentare e segretario
dell'Associazione regionale fran-
toianieolivicoltori (Arfo) spiega:
«Ci aspettiamoricaviindiscesadi
un buon 20%. Effetto della forte
contrazione della raccolta, che
quest’anno dovrebbe attestarsi
intorno al meno 40%, contro il
meno 10% del 2022. Una flessio-
ne preoccupante, provocata da
unastagione folle con tempera-
ture molto alte per settimane e
settimane ed eventi atmosferici
disastrosi come le inondazioni di
quattro mesi fa, ma, comunque,
inferiore a quella della Spagna,
principale nostro competitor,
chedovrebbefarregistrareunca-
lodi produzione di olive, addirit-
tura,delmeno 55%».

CAMPAGNA
INFORMATIVA

Tutte ledomeniche
diottobre enovembre
oleificiapertiper offrire
degustazionicon esperti
che spieganolefasi
diproduzione

OCCHIO Al PREZZI
TROPPOBASSI

Aldisottodeil0euro
allitroésinonimo

di bassa qualita. Bucci:
«Aquegliimporti nessuno
puorientraredallespese
di produzione»

Mal comune mezzo gaudio,
verrebbe da dire. Osserva Bucci:
«Questo per dire che quando il
prodottodiminuisce, alla porta si
presentanoisoliti furbetti. Pronti
a immettere sul mercato olio di
dubbia qualita. Occhio, quindi, a
queiprezzi troppo bassi, al disot-
todei 10euroal litro, perché, ap-
punto, sinonimo dibassa quali-
ta». «Conquegliimporti-sottoli-
nea-nessunoriuscirebbe a rien-
trare dalle spese di produzione,
quest'anno, peraltro, lievitate
paurosamente tra inflazione, au-
mento delle materie, costi ener-
getici».

| conti delsettore

Ma esaminiamo questidati Cna,
cheparlano, ral’altro,diunterri-
torio, quello Riminese, maggior-
mente colpitodalcalodel raccol-
to. «Vadetto, infatti— confermail
responsabile Cna agroalimenta-
re — che su4mila ettari coltivatia
olivetoin tuttala Romagna, il
42% ¢é concentrato nellanostra
provincia, tralaValconcaelaVal-
marecchia, esempio evidente di
sistema paesaggistico naturale
diffuso; il 33% in quella di For-
li-Cesena; e il restante 15% nel
Ravennate. Se, poi, accostiamo
laquantita di piante di olive pre-

-

La raccolta di olive € molto complicata quest'anno a causa delle difficolta climatiche

senti al -40% di raccolta, com-
prendiamo bene quanto incida
sul Pil riminese quest'annata ne-
gativa». Eicont son presto fatti.
Sottolinea Bucci: «In Romagnala
produzionestandardsiaggirain-
torno ai 1.500 quintali di oliva
raccolta. Non quest'anno, pero,
col previsto calo di produzione.
Se poi aggiungiamo che perogni
quintalelaresamediadiolioéin-
torno a 13 litri ese a questo acco-
stiamo il prezzo relativo, 15-20
euro al litro, parlo di olio nostra-
no, di qualita quindi,i contiall'in-
segna del segno meno sono pre-
sto fatti. E sufficiente avere una
calcolatrice in mano».

Per questo Arfo ha avviato una
campagna informativa con pro-
tagonist i frantoi. Conclude il se-
gretario regionale: «Questanno
la campagna olearia partira il 10

ottobre per terminare a metano-
vembre. Pensate che una volta si
cominciava alla fine di ottobre e
siandava avantifinoaNatale: ec-
co le conseguenze del climaim-
pazzito dioggi. Cosi i frantoi, 32
in tutta 'Emilia Romagnadi cui
una ventina nel Riminese, che
danno lavoro a circa 150 perso-
ne, di cui almeno un centinaio
nella nostra provincia, tutte le
domeniche diottobre e novem-
bre, apriranno ai clienti per offri-
re loro degustazioni a base di pa-
neeolio. Conespertiche poispie-
gheranno le varie fasidella pro-
duzionee, in particolare, I'impor-
tanza che riveste I'operazione di
trasformazionein olio che va fat-
taentroenon oltre le 24 ore dalla
raccolta: garanzia di qualitachei
frantoidel Riminese vantano».
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